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1.Общие сведения об образовательной организации 
 

Руководитель образовательной организации:  
Директор: Киркин Сергей Валентинович_______________ 
Ответственный за питание обучающихся:  Богуславская Юлия Викторовна_- секретарь_ 
Численность педагогического коллектива: _41___ человека  
 
Количество классов по уровням образования: _30_____ 
 
№  
п\п 

Классы  Количество 
классов   

Численность  
обучающихся, всего 
чел.  

В том числе льготной 
категории, чел.  
 
 

1  1 класс  3 75 75 

2  2 класс  3 79 79 

3  3 класс  3 78 78 

4  4 класс  4 100 100 

5  5 класс 3 74 12 

6  6 класс 3 80 14 

7  7 класс 3 74 16 

8  8 класс 3 76 10 

9  9 класс 3 71 12 

10  10 класс 1 31 4 

11  11 класс 1 20 6 

 
Итого 

 30 759 406 

 
2. Охват горячим питанием по возрастным группам обучающихся 
 
2.1  Охват  одноразовым  горячим  питанием  по 

 возрастным  группам обучающихся 
 
 

№ 
п\п 

Контингент  по группам 
обучающихся 

Численность, 
чел. 

Охвачено горячим питанием 
Количество, 

чел. 
%  от  числа 

обучающихся 
1  Учащиеся 1-4 классов 332 332 100 

 в  т.ч.  учащиеся  льготных 
категорий 

332 332 100 

2  Учащиеся 5-8 классов 304   

 в  т.ч.  учащиеся  льготных 
категорий 

52 52 17 

 в т.ч. за родительскую плату 10 10 3 



3  Учащиеся 9-11 классов 122   

 в  т.ч.  учащиеся  льготных 
категорий 

22 22 18 

 в т.ч. за родительскую плату 0 0 0 
 Общее  количество  учащихся 

всех возрастных групп 
759   

 в том числе льготных категорий 406 
 

406 54 

 
2.2  Охват  двухразовым  горячим  питанием  по 

 возрастным  группам обучающихся 
 
№  
п\п 

Контингент по группам 
обучающихся 

Численность, 
чел.   

Охвачено горячим питанием  
Количество, 
чел.  

%  от  числа  
обучающихся  

1  Учащиеся 1-4 классов 0 0 0 

 в  т.ч.  учащиеся 
 льготных категорий 

0 0 0 

2  Учащиеся 5-8 классов 0 0 0 

 в  т.ч.  учащиеся 
 льготных категорий 

0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 0 0 0 
3  Учащиеся 9-11 классов 0 0 0 

 в  т.ч.  учащиеся 
 льготных категорий 

0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 0 0 0 

 Общая количество учащихся всех 
возрастных групп 

0 0 0 

 в  том  числе  льготных 
категорий 

0 0 0 

 
3. Модель предоставления услуги питания 

 
Модель предоставления питания  буфетно-раздаточная 

Оператор питания, наименование  ООО «Большая Перемена» 

Адрес местонахождения  г. Балаково, ул. Московская, 70 

Фамилия,  имя  отчество  
руководителя,  контактное 
лицо  

Волков С.В. 

Контактные данные: тел. / эл. почта   8-962-627-97-17, 
peremena.bolsh@yandex.ru 



Дата заключения контракта  09.01.2023 

Длительность контракта  с 09.01.2023 по 29.12.2023 

 
 

4. Использование специализированного транспорта для перевозки пищевой 
продукции 

 
Вид транспорта  автомобиль 
Принадлежность транспорта  ООО «Большая Перемена» 
Условия использования транспорта  аренда 
 

5. Инженерное обеспечение пищеблока 
 
Водоснабжение  Централизованное  
Горячее водоснабжение  Автономное  
Отопление  Централизованное  
Водоотведение  Централизованное  
Вентиляция помещений  Естественная 
 
 

6. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока 
 

План-схема расположения помещений – Приложение №1 
 

7.  Материально-техническое оснащение пищеблока: 
Перечень помещений и их площадь м2 

(перечень и площадь помещений в зависимости от модели предоставления питания)  
 

№ Наименование цехов  и помещений Площадь помещения м2 
Раздаточные, буфеты 

1 Производственное помещение буфета-раздаточной 9,9 
2 Посудомоечная буфета-раздаточной 17,0 

 
8. Характеристика технологического оборудования   пищеблока 

 
п/п Наименование цехов 

и помещений 
Характеристика оборудования 

наименование 
оборудования 

Кол- во 
единиц  

оборудования 

Дата его 
выпуска 

Даты  
начала его 

эксплуатации 

Процент 
 изношенности 
оборудования 

 Моечная  холодильник 1 1991 1991 99% 

 водонагреватель 1 2007 2007 99% 

 водонагреватель 1 2008 2008 99% 

 
 
 
 
 
 
 



9. Штатное расписание работников пищеблока (аутсорсинг) 
 

№  
п/п  

Наименование  
должностей  

Характеристика оборудования столовой, площадь М2 
количество 

ставок 
укомплектованность базовое  

образован 
квалифика-

ционный  
разряд 

стаж  
работы 

 

наличие 
медкнижки 

1  Раздатчица  1 100 среднее  3 Да 

2  Кухонный 
работник 

1 100 среднее  2 Да  

3 Буфетчица 1 100 среднее  2 Да  
 

10.Форма организации питания обучающихся 
- предварительное накрытие столов   
- самообслуживание  
 

11. Перечень нормативных и технологических документов: 
 

- Перспективное десятидневное меню    
- Ежедневное меню   
- Технологические карты (ТК)  
- Технико-технологические карты (ТТК) при включении в рацион питания новой кулинарной 

продукции с пониженным содержанием соли и сахара     
- Накопительная ведомость  
- График приема пищи,  
- Гигиенический журнал (сотрудники)  
- Журнал учета температурного режима холодильного оборудования  
- Журнал бракеража готовой пищевой продукции  
- Ведомость контроля за рационом питания  
- Приказ о составе бракеражной комиссии   
- График дежурства преподавателей в столовой   
- Акт по результатам проверки состояния готовности пищеблока по организации питания к новому 

учебному году  
- Программа по совершенствованию системы организация питания обучающихся 
- Положение об организации питания обучающихся 
- Положение о бракеражной комиссии  
- Приказ об организации питания   
- Должностные инструкции персонала пищеблока  
- Требования к информации по питанию, размещаемой на сайте школы                              
- Наличие оформленных стендов по пропаганде принципов здорового питания   
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